MIR SINN UEWEN

Das Eislek ist ein Auslaufer der Ardennen. Es umspannt den Norden Luxemburgs und
erstreckt sich Uber sudliche Teile Ostbelgiens und nordliche Teile des Eifelkreises. In
Deutschland sagen die Leute Islek und in Belgien Eeslek oder Osling zu der Region,
dessen Name sich wohl vom keltischen osninga - ,,Bergzug” - ableitet.

Tief eingeschnittene Flusstaler mit markanten Talmaandern pragen das pittoreske
Landschaftsbild. Die Hochflachen wurden frah gerodet und landwirtschaftlich
genutzt. Mit Flei3 und MUhsal rangen die Menschen den kargen und steinigen Boden
die Friichte ab. Geniigsamkeit und Ausdauer sind daher Merkmale der Eisleker.

Heute présentiert sich das Eislek als ausgezeichnete Wander- und Erlebnisregion mit
hochwertiger Lebenskultur. Selbstbewusst und qualitatsorientiert besinnen sich die
Eisleker auf ihre regionalen Schitze uewen auf dem ,Bergzug” und uewen im Norden
- mir sinn uewen!

L'Eislek est un contrefort des Ardennes. Il comprend le nord du Luxembourg et s'étend
sur la partie méridionale de l'est de la Belgique et au nord de I'Eifelkreis. En Allemagne,
on dit Islek, en Belgique Eeslek ou Osling pour cette région, dont le nom dérive probable-
ment du celtique « osninga » qui signifie « chaine de montagnes ».

Ce paysage pittoresque se caractérise par des vallées profondes avec des méandres de
vallées impressionnants. Les plateaux ont été défrichés tres tot et utilisés a des fins agri-
coles. Avec assiduité et avec labeur, la population a réussi a arracher des cultures a ces
sols stériles et rocailleux. Ainsi, la frugalité et la persévérance caractérisent les Eisleker.

Aujourd’hui, I'Eislek se présente comme une excellente région de randonnées et de dé-
couvertes ou il fait bon vivre. Fiers de leur région, les habitants de I'Eislek aiment mettre
en avant leurs trésors locaux uewen' sous le slogan - mir sinn uewen?!
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LECKER & KLIMASCHONEND

Wir sind ein nachhaltig engagierter Betrieb im Naturpark Our. Gerne leisten wir einen
Beitrag zur Umsetzung der Naturparkziele und machen mit unserem kulinarischen
Angebot Regionalitdt, Traditionen sowie Ressourcen- und Klimaschutz erlebbar.

Typische Eisleker und Luxemburger Gerichte sind unsere Spezialitit. Wir gestalten
unser Angebot maoglichst klimaschonend nach dem Prinzip der ,kurzen Wege": die
Zutaten stammen bevorzugt aus dem betriebseigenen Gemiisegarten oder von
Eislekerund Luxemburger Produzenten, die hochste Qualitit in néichster Niihe bieten.
Dadurch zeichnet sich unser Speiseangebot auch durch Saisonalitit, Frische und faire
Preise aus. Wir bieten lhnen daher als Besonderheit eine Auswahl an KlimaPakt-Teller-
Gerichten an, fiir die wir weitestgehend frische Zutaten und Lagerware aus eigener
Herstellung sowie der nahen Umgebung verarbeiten.

Wir verarbeiten nur frische Zutaten und Lagerware aus eigener
Herstellung oder von Produzenten aus nachster Umgebung.

Nous utilisons uniquement des produits frais et conservés issus de notre
propre production ou de producteurs locaux.

Der Grof3teil der Zutaten kommt aus den Naturparken Our und
Obersauer.

La plupart des produits cuisinés provient des parcs naturels de I'Our et
de la Haute-Sare.

Grundsatzlich werden Produkte verwendet, die im GroRBherzogtum
Luxemburg produziert und weiterverarbeitet wurden.

De maniére géné_ré[éj les ingrédients utilisés ont été produits et
conditionnés au Grand-Duché du Luxembourg.

DELICIEUX & RESPECTUEUX DU CLIMAT

Nous sommes une entreprise engagée dans le développement durable au sein du Parc
naturel de I'Our. Nous sommes heureux de contribuer a la mise en ceuvre des objectifs du
parc et de faire découvrir le caractéere régional, les traditions ainsi que la protection des
ressources et du climat grace a nos offres gastronomiques.

Les plats typiques de I'Eislek et du Luxembourg sont notre spécialité. Nous concevons
notre offre de la maniére la plus respectueuse possible du climat, selon le principe des
« circuits courts » : de préférence, les ingrédients proviennent de notre potager ou de
producteurs de I'Eislek et du Luxembourg offrant la meilleure qualité a proximité. Comme
particularité, nous vous proposons donc une sélection de plats PacteClimat, pour lesquels
nous utilisons, autant que possible, des ingrédients frais et mis en conserve issus de notre
propre production et des environs.
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EMPFEHLUNG - klimafreundlich genie&en
SUGGESTION - respectueux du climat

Empfehlung - siche Schiefertafel

Suggestion — voir tableau noir

Lecker Essen und dabei klimafreundlich handeln sind keine Widerspriiche - im Gegen-
teil. Durch die Verwendung regionaler Zutaten, frisch oder nach guter Tradition einge-
macht - wenn moglich sogar aus dem eigenen Anbau — minimieren wir Transportwege
und die Verschwendung von Energie. Machen Sie mit und genieRen Sie ein Stiick Eislek,

natiirlich klimafreundlich!

Se régaler dans le respect du climat, ce nest pas impossible - bien au contraire. En utilisant
des produits régionaux, frais ou conservés en bocaux selon des méthodes traditionnelles -
voire meéme, si possible, issus de notre propre culture — nous minimisons les transports

et le gaspillage d‘énergie. Participez vous aussi et dégustez un morceau de I'Eislek

- en préservant le climat !
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DIE GETRANKE

Hengeschter
Waissen Ourdaller
Weéllen Ourdaller
Clausthaler
Panache (33cl)
Christmas

Viva (25cl)
Rosport (25 cl)
Viva (50cl)
Rosport Blue (50cl)

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

- Sprite

Schweppes Tonic

Bitter Lemon

Fuze Tea

Jus d'Orange | Multivitamine

Jus de Pommes

Jus divers (tomates, cerise, ananas)
Apfelschorle

Limo Vaihinger (oommes, pommes bio,
thubarbe, cassis, raison/fruit de la passion)

Café

Café décaféiné
Café au lait

The

Choky

lish Coffee
Cappucino
Latte macchiato
Espresso
Double Espresso

330 €
340 €
340 €
B
S
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260 €
260 €
430 €
430 €

290 €
290 €
290 €
290 €
ST
SV
300 €
3.00€
Sl e
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290 €
290 €
2/70€
300 €
900 €
330€
3:30-€
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Cynar Sec

« Cynar Soda

.Cynor Orange
Campari Sec
Campari Eau
Campari Orange
Ricard

Apérol Spritz

Martini rouge/blanc
Martini biere

Martini Sprite

Porto rouge/blanc
Crodino (sans alcool)
Amer Vin blanc

Amer Biére

Pisang Orange
Passoa Orange
Batida de Coco

Gin Orange / Tonic
Kir

Kir royal (Piccolo)
Coupe de Crémant
Coupe de Crémant (Piccolo)
Whisky Cola

Whisky Orange
Wodka Cola

Wodka Orange / Lemon
Bacardi Cola

Apéritif Maison
Colovin

410€
640 €
8Os
410€
640 €
6.60€
480 €
820¢€
410€
600 €
570€
440 €
2.60€
600 €
600 €
6.60€
6.60€
410€
740 €
e
9.10€
500 €
3880 €
700 €
700 €
Vit 10,
620+
6.90 €
800 €
380 €

Marc de Bourgogne
Marc de Champagne
Gordon’s Gin

Whisky |&B

Whisky Jack Daniels
Whisky Jameson
Cognac

Wodka

Bacardi

Jogermeister

Buff

Wainhaffen

Femet Branca
Calvados

Baileys

Amaretto

Sambuca

Tia Maria

Cointreau

Crand Marnier
Averna

Quetsch

Mirabelle

Framboise

Poire Williams

Miel

Drépp: Poire / Pomme
Drépp: Crain

Drépp: Ugemaachten

Chips sel / paprika

640 €
640 €
640 €
640 €
6.60 €
640 €
6.10¢€
6.10¢€
oy mr
9.60€
3260 €
6.10€
SHO=%
6.10¢€
6.10€
3.60 €
.60 €
6.10€
6.10€
640 €
P E
R
SO
Sk
640 €
v
430 €
430 €
430 €

180 €
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VORSPEISEN

Zopp vum Dag
Togessuppe
Dotage du jour

Zalot Corne|yshcnq mat Wallkarkniddelen,

Chompignonen, Poretten, Ennen, Ram a Speck

Salat Corne|ysho1q mit Buchweizenknadeln, Pilzen,

Lauch, Zwiebeln, Sahne und Specl<

Salade Corne/ysha# aux ,, Kniddelen” (quene//es) de sarrasin,

c/wampignons, poireaux, oignons, créme et lard

Zalot mat Filet vun der Saumonsfrell mat Dé&ll marinéiert
Salat mit mariniertem Lachsforellenfilet und Dill

Salade de filet de truite saumonée marinée & laneth

Feierstengsza|ot
Fleischsalat
Salade de viande

6.00€

1250 € /1850 €

2560-€-/1850€

|35 TS




BRASSERIE SIMON . Wiltz

Bier ist ein Beweis dafiir, dass Gott uns liebt und
mochte, dass wir gliicklich sind“, SO Benjamin
Franklin. Und gena nach dieser Devise schenken wir
Bier der Juxemburgischen Brauerei Simon aus!

Die Brasserie Simon ist ein Flaggschiff der luxem-
burgischen Brauwelt, ein Hiiter der Seele guten
Bieres und zugleich ein kreativer Rebell. Als kleiner
Akteur besetzt die
handwerklicher Brauet mit bevorzugt natiirlichen und

lokalen Rohstoffen. Hier 1M Cornelyshaff inspiriert
uns das Bier zu besonderen Speisen.- Also Prost!

Benjamin Franklin en était olir - « La biere est la preuve
que Dieu nous aime et veut que nous soyons heureux >.
Cfest pourquoi nous servons de 1a biere de la brasse-
rie Juxembourgeoise Simon, selon la Jdevise quune tres
bonne biere rend un peu plus heureux.

En tant que petit acteub, 1a Brasserie Simon occupe le
créneau du brasseut artisanal favorisant les ingrédients
naturels et locaux. Ici, au Comelyshaff, g biere nous
inspire des plats spéciaux.
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AT PESE RSN
PLATS PRINCIPAUX

BIERGERICHTE - PLATS ,SIGNATURE"

® ®

Hamburger Corne|yshonq (2 Réndslourger) mat enger Barbecue-Zooss 23.50€
mat Béier, Hépperdanger Kéis, frittéiert Ennen, Zalot .

/—/omburger Come/ys/waﬁ[ 2 Qinc/sburger), Barbecve sauce o -
vom Bier, Kése aus /—/uppero/onge, Gebratene Zwiebeln, Salat

/—/amburger Corne/ys/wa# (2 piéces pur boeuf), sauce barbecue & la biére,
)[romage d ‘/—/upperdange, oignons frits, salade : '
2350€
Héngerragout mat Waissem Ourdaller an Aprikosen
Huhnerschmortom[ mit Waissen Ourdaller und Aprikosen

M jjoté de pou/et & la Waissen Ourdaller et abricots
19.20€

Zalot mat waarmem Geessekéis, Gromperekichekher
an |DA-Béiervinaigre’cte
Salat mit warmem Ziegenl«'jse mit Kortoge|pu1qer und |DA—Biervinoigrette

Salade de chevre chaud, galette de pommes de terre et vinaigrette & la

biere IPA

2400€
Frellefilet mat Waissem Ourdaller
Forellenfilet mit Waissen Ouro|gl|er '_"-:,3.'-:55'

Filet de truite, s;Juce & la Waissen Ou_r-c/a/ o .




Chateaubriand aus der Regioun (600 gr), Zooss no arer Wiel
(Fir minimum 2 Dersounen)

Chateaubriand aus der Degion (éOO gr), Sauce nach Wahl

GOr minimum 2 Dersonen)

Chateaubriand (600 gr), sauce au choix

(pour 2 personnes au minimum)

Entrecéte vum Rand, Zooss no arer Wiel 250gr
Entrecote vom Rind, Sauce nach Wahl 400gr

Entrecéte de boeu)[, sauce au choix

Filet vum Rand, Zooss no érer Wiel 250gr
Filet vom Rind, Sauce nach Wahl

Filet de boew[, sauce au choix

Panéierte Kallefsschnitzel
Wiener Schnitzel vom Kalb

Escalope de veau viennoise

Panéierte Cordon Bleu vum Kallef mat Kéis vun Hépperdang
Paniertes Cordon Bleu vom Kalb mit Kase aus H(Jppercﬂingen
Cordon bleu de veau pané au fromage /—/upperc/ange

Gebratenes Rotbarsch-Filet mit Knoblauch und Speckw()nte|n
Gebrodene Filet vun der Dorade mat Knuewelek a Spec|<
Filet de dorade sébaste roti & [ ail et lardons

Hausgemqachte Paschtéit
H ousgemochte Kénigin nenpastete

Bouchée & la reine maison

Réia gel«:ch’cen Ham, Fritten a Zalot
Schinl@npbtte <roh und gekocht) mit Pommes und Salat

Jambon cru et cuit, )[rites, salade

6900€

2[£50€
3500€

3600€

2400€

28006

2450€

2400€

225@C



Pfeffersauce - sauce au poivre
Cl‘nampignonsauce - sauce aux champignons
Bier-Sauce - sauce & la biere

Roquefortsauce - sauce au Roquefort

VEGETARISEHECERICETE

@ Gefsllten Wallkartaschen mat Geméj_s, - 19.50€

Tomatenzooss an Emgeréits

Gelollte Buchweizentaschen mit Gemuse,
Tomatensolte und Bei|ogen

Chaussons au sarrasin farcis aux /égume_s,_

sauce tomate avec garnitures

Vegetaresche Burger mat enger Barbecue-Zooss mat Béier 210
\/egetorischer Burger, Rarbecuesause vom Bier

Burger végétarien, sauce barbecue a la biere



SNACKS « FUR UNSERE KLEINEN

Hdusgemoch’ce Hanchensticks, Pommes, Salat
Chicken nuggets maison, frites, salade 10.50€
Portion Pommes
Portion de frites 450€
Kleiner gemischter Salat
Petite salade mixte S.00€
C!’Oque Monsieur mit Beila

gen
Croque Monsieur garni 200<
Spogl‘ue’c’ci Bo|ognese

100

Spoghetti bo|ognoise O€ / 1600€
Vegetqrische SPoghe’cti mit Gemuise 1000 € /1600€

Spoghettis vegétariens aux |égumes

COBOLUX - Wecker

Fleisch spielt in fast jeder Kiiche eine zentrale
Rolle. Mit der Cobolux haben wir einen Betrieb
gefunden, dem wir unser Vertrauen schenken.
Hier wissen wir, dass das Fleisch konsequent aus
der luxemburgischen Tierhaltung kommt, dass

es mit handwerklichem Konnen sorgfiltig ver-

arbeitet wird und dass es unseren hohen Quali-

titsanspriichen gerecht wird.

La viande a sans doute une place centrale dans

presque toutes les cuisines. Nous avons trouveé Die regionale v

en Cobolux une entreprise locale en laquelle beSosg bundgnheit ist fiir
nous avons confiance. Nous savons que la Les liens ré.. €rs Wichtig, uns
viande provient systématiquement de 1¢le- tOurteglon'aux nous im
vage luxembourgeois, quelle est transformée par tlculiérememp ortent
avec soin et de maniére artisanale et quelle PAUL :
répond & nos normes de qualité élevées. Geschify tsfiihrer (? b

— o Obolux 5.4,
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Létzebuerg

= Eisbecher <Dome Blanche, Heille Liebe...)
Coupe g/ace (Dame Blanche, aux fruit_s rouges,...)

NACHSPEISEN

DESSERTS

Hausgemoachte Kuch oder Taart

Housgemochtes Geback

Patisserie maison

COUPG GIGCG

I.'e'/ueDerg Panna Co’cfca mat Karen

2 Créme brolée mat Salz- Botter- Karamell
= Creme brolée mit Salz-Butter--Karamell

Creéme brolée au caramel beurre salé =

Panna Cotta mit Getreide

Panna cotta aux céréales

7z Bull Glace oder Sorbet

Létzebuerg

= Kuge| Eis oder Sorbet

Boule cle g/ace
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6.00€ /700€
SROE
8.50€

200€

ATA



WEISSWEINE - VINS BLANCS

ELBLING A.O.P (15¢l)
RIVANER A.O.P (15l)
PINOT GRIS A.O.P (25l)
RIESLING A.O.P (25cl)
AUXERROIS A.O.P (25¢l)

AUXERROQOIS - Grand Premier Cru
PINOT BLANC - Grand Premier Cru
PINOT GRIS - Grand Premier Cru
RIESLING - Grand Premier Cru

AUXERROIS Ahn Hohfels
PINOT GRIS Ahn Gsllebour

RIESLING Koeppchen GPC

Poll Fabaire Brut (Dicolo) (25c|)
Poll Fabaire Brut (Qolobesscheier)
Poll Fabaire Demi-Sec

Champagne Jacquart Brot MOSAIQUE

450€
450 €
HOITi=
7@
~ SISES

2750 €
2850 €
3400 €
3400 €

2700 €
3600 €

38.00€

8.80 €
3400 €
3400 €

/000 €



ROTWEINE - VINS ROUGES

Verre de 15¢l
Vin Maison (75 c|)

Pinot Noir Edmond de la Fontaine
Herdade das servas Vinho regiono| A|entejo

Monte das servas Vinho regional Alentejo

Gigondos Famille Quiot
Chateau Cop de Merle St Emilion (375 c|)
Chateau Cap de Merle St Emilion AOC

4.30€
ACLE GRS

3400 €
3400 €
24:Q0:€
4900 €

i e
3200




ROSEWEINE - VINS ROSES

Cote de provence Maison Houchard Sainte Victoire

Pinot Noir Chateau Edmond de la Fontaine (75c|)
Pinot Noir Chateau Edmond de la Fontaine (15c|)

Summerwadin, Vignerons de la Moselle

Verre de 15 ¢l
Bouteille de 75 ¢l

2700€
$2.08-E

660 €
2100 €

5.60 €
2700 €



Op Wonsch kritt Dir vun eisem Personal
d‘Kaart mat den Allergenen.

Auf Wunsch reicht Thnen unser
Servicepersonal gerne die Allergenkarte.

Sur demande, notre personnel de service se
fera un plaisir de vous remettre la carte des
allergenes.
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COI’H@WSI’WCHEF
GF Hooptstroos - L9753 Heinerscheid
Tel:+352 2690 /5 - im[o@touristcentedu
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